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Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Valoración

Crema de calabacín con
merluza

Yogur de soja

1

Puré de verduras con pollo
Fruta del tiempo triturada

2

conCrema de lentejas arroz
Yogur de soja

3

conCrema de patatas cerdo
Fruta del tiempo triturada

4 VE:
GT:
GS:
HC:
AZ:
PROT:
SAL:

1145/274
3
0

48
10
13
1

Crema de zanahoria con pollo
Fruta del tiempo triturada

7

conCrema de legumbres
arroz

Yogur de soja

8

Crema de arroz con verduras
y merluza

Fruta del tiempo triturada

9

Crema de calabaza con pavo
Yogur de soja

10

conPuré de verduras cerdo
Fruta del tiempo triturada

11 VE:
GT:
GS:
HC:
AZ:
PROT:
SAL:

1639/392
7
1

64
12
16
1

conCrema de lentejas arroz
Fruta del tiempo triturada

14

Puré de verduras con pavo
Yogur de soja

15

Crema de zanahoria con pollo
Fruta del tiempo triturada

16

Crema de calabacín con lomo
Yogur de soja

17

Crema de arroz con verduras
y merluza

Fruta del tiempo triturada

18 VE:
GT:
GS:
HC:
AZ:
PROT:
SAL:

1608/385
7
1

64
12
16
1

Crema de calabaza con pavo
Fruta del tiempo triturada

21

Crema de calabacín con
merluza

Yogur de soja

22

conCrema de lentejas arroz
Fruta del tiempo triturada

23

conCrema de zanahoria
cerdo

Yogur de soja

24

Puré de verduras con pollo
Fruta del tiempo triturada

25 VE:
GT:
GS:
HC:
AZ:
PROT:
SAL:

1328/318
5
1

53
13
14
1

Crema de arroz con verduras
y merluza

Fruta del tiempo triturada

28

conCrema de zanahoria
cerdo

Yogur de soja

29

Crema de calabacín con pollo
Fruta del tiempo triturada

30

conCrema de garbanzos
arroz

Yogur de soja

31 VE:
GT:
GS:
HC:
AZ:
PROT:
SAL:

1714/410
8
1

66
11
17
1

MENU TRANSICIÓN


